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Resumen: La necesidad de conocer la calidad de los alimentos para el ganado incluye
tanto la composicién de los alimentos de nuestros animales productivos, como la
deteccidon de posibles fraudes en dichos alimentos, incluyendo el control de la adicién
de sustancias prohibidas o potencialmente peligrosas, ya sea para los animales o para
el ser humano.

Para conocer la calidad de un pienso o de las materias primas que lo forman, se
determina la composicién quimico-bromatolégica, mediante las diferentes técnicas del
método de Weende y, a través de otras técnicas, como pueden ser la microscopia o
mas especificamente la cromatografia, se pueden detectar posibles fraudes o
componentes prohibidos.

El conocimiento del trabajo en un laboratorio de andlisis fisico-quimico, asi como los
procedimientos que en él se llevan a cabo, es esencial para verificar el lugar que
ocupan las técnicas de calidad de las materias primas como la deteccidn de fraudes en
este engranaje. Por esta razén se ha recogido informacidn del funcionamiento de un
Laboratorio Oficial de la Comunidad de Madrid, tanto de las técnicas de analisis
empleadas en su laboratorio de analisis fisico-quimico, como del tipo de muestras que
se analizan, o de las determinaciones que se desarrollan con la intencién de controlar,
con caracter oficial, los alimentos destinados a los animales y su relacién con la calidad
y la seguridad de dichos alimentos.
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